() varisano

Catering & Service

Menuplan

28.07.2025 - 01.08.2025

KW 31 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menii 1 Schweinesteak Schweinefrikadelle A A c Fischstabchen A.A.p Chili vom Rind * Fischfiguren A a1p.6.61.9

Blumenkohl Bohnen Remouladensol3e ¢ ¢ 619, Reis Remouladensol3e ¢ ¢ 619,

Wedges A At Salbeikartoffeln : :

Kartoffeln Kartoffelplree &.cL1
Menii 2 - Maccaroni A At ¢ Gemusecurry mit Milchreis ¢ ¢t Gemisefrikadelle A A.c Kartoffelgemuseauflauf ¢
Vegetarisch Sojabolognese F.! Kokosnussmilch » 3 ¢.c1 KirschsoRe TomatensoRe °
: 3 G, G1
Reis Bratkartoffeln mit KrautersoBe
Zwiebeln

Antioxidationsmittel

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und
-erzeugnisse, (G1) Laktose, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten
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Catering & Service

Menuplan

04.08.2025 - 08.08.2025

KW 32 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Menii 1 Schweineschnitzel ~A1c Schweinegulasch Kibbeling A A1.¢.0.¢.61 Hiihnerfrikassee A At G.61.1 Backfisch A A1.0
Karotten Kartoffeln RemouladensoBe ¢ 615 Reis RemouladensoBe ¢ 615
Wedges A A1 ! 1

Kartoffelsalat »2 Kartoffeln
Menii 2 - Ruihreic Couscouspfanne A Pfannekuchen mit Vegetarisches Schnitzes Gefillte Tortellini mit
Vegetarisch Rahmspinat 4 At ¢.¢1.3 Joghurt- Minze- Dip Blaubeerfullung 4 At.c.c.c1 A AL AL GG GLS Ricotta und Spinat A As.¢.
Kartoffeln VanillesoRe 6 .63 Balkangemiise et
Wedges A A1 TomatensoRRe

Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (J)

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten
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Menuplan

11.08.2025 - 15.08.2025

KW 33 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Hahnchen Cordon- Bleu SpaghettiaaLc Backfisch A ALp Maultaschen vom Gebratener Schellfisch ©
A Al G,G1,2 . i i a| .0
Rinderbolognese ! Kartoffelsalat »2 i;:hvt\;elnkmlt Kase Karottengemiise ¢ 6t
r n A, AL C G, I
Bohnen Uberbacke Kartoffeln
Wedges A A1 Tomatensolle
Menii 2 - Grillteller mit Krautern Kartoffeleintopf '3 Pfannekuchen A Avc.c 61 Spinatpizza A A1.¢ Blumenkohlauflauf mit
Vegetarisch Risoleekartoffeln Brotchen A AL a2 Apfelmus 1 Kartoffeln c.c.c1
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose,
(1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Anderungen vorbehalten

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.
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18.08.2025 - 22.08.2025

Vegetarisch

Quark mit Paprika und
frischen Krautern ¢.ct

Sahnesofe A At 436,61

VanillesoRRe ¢.61.3

A AL C,FG,Gl

KW 34 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 2 Hot Dogs A-ALC.F.J.1,2.3,6b, Cevapcici vom Rind A.ALc. Backfisch A A1 Jagertopf vom Rind Seelachs p
e ! Remouladensole ¢ .c.c1. Bunte Nudeln » A1 Gemusebeet in Rahm &
Wedges A At Balkangemise 1 GL 1
Tomatenreis Kartoffelsalat .2 Kartoffeln
Menii 2 - Wedges A At Ravioli mit Spinat A Atc.c1 Quarkkaulchen A.A1c.c.c1 Vegetarisches Moussaka Champignon-

Rahmpfanne 4 A1 43.6.61
Reis

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und
-erzeugnisse, (G1) Laktose, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (6b) mit einer Zuckerart und StRungsmittel, (7) mit Phosphat,
(7¢) mit Zuckerarten und Suf3ungsmittel

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten




