() varisano

Catering & Service

Menuplan

07.04.2025 - 11.04.2025

Vegetarisch

Currygemuisesol3e F.c. L1
J,3

Reis 200 G

Brotchen A At a2

VanillesoRRe ¢.61.3
Apfelmus *

Risotto ¢.c.c1.1.2

KW 15 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Schweineschnitzel A A1.¢ Spaghetti A Av.c Fischstéabchen A AL Putensteak mit Pfirsich Backfisch A A.p
JagersoRe Rinderbolognese ! Kartoffelsalat *2 k‘lnsd Kéase tberbacken ~ RemouladensoRe ¢ &6,
, 1
Wedges A At
Rahmsof3e ¢ ¢t Kartoffel- Rucola- Salat >
Spéatzle AALc 2
Menii 2 - Sojageschnetzeltes in Gemiseeintopf! Germknddel AAs.c.c.61 Champignon- Gemuse- Pizza Magaritta A A1 ¢

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch und
-erzeugnisse, (G1) Laktose, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Anderungen vorbehalten

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.




() varisano Menuplan 14.04.2025 - 18.04.2025

Catering & Service

KW 16 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Hahnchenschnitzel ~ A Pizza mit Rindersalami Gebratener Schellfisch © Nudelauflauf mit Feiertag
Karotten ez Brokkoli Rindfleisch und Kase
U A Al C,G, Gl
Wedges A AL Kartoffeln Uberbacken
Menii 2 - Eieromelett c.¢.c1 Gemuselasagne A AL G Kaiserschmarren AAtc.c Linseneintopf 3
Vegetarisch B|attspinat G, G1 el Brotchen A AL A2

VanillesoRRe ¢.61.3

Kartoffelplree & 61.L.1
Apfelmus :

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose,
() Sellerie und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Anstelle der Gemusebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet. Anderungen vorbehalten

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher
Kreuzkontamination.



() varisano

Catering & Service

Menuplan 21.04.2025 - 25.04.2025

KW 17 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Feiertag Bohneneintopf mit Fischroulade A A1p.c.61 Rindfleischbéllchen in Fischnuggets ~.ALc.p.c.c1
R|ndﬂe|SCh A AL A2 B|attspina G, G1 TomatenSOBe AALC Remou'adensoge C,G,G1,J,
BrOtChen A AL A2 Kartoffeln NUdem A AL .
Kartoffel- Rucola- Salat
2
Menii 2 - Ratatouillegemuse Marillenknodel A AL c.c 613 Gemisebolognese'! Bohneneintopf!
Vegetarisch Risoleekartoffeln Vanillesol3e ¢.¢1.3 SpaghettiaaLc Brotchen A A a2
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose,
(1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten




() varisano

Catering & Service

Menuplan

28.04.2025 - 02.05.2025

Vegetarisch

Quark mit Paprika und
frischen Krautern ¢ .c:

G,G1,J

Kartoffeln

Apfelmus t

KW 18 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii 1 Schweineschnitzel A A1.c Huhnersuppentopf mit Fisch & Chips AAt.c.o.oL 1 Feiertag Backfisch A Anp
PaprikasoRe Gemuse '* ’ Gurkensalat . 1.3
I C,G,GL, ),
Brokkoli Brotchen AAt42 Bemouladenso%e Kartoffelsalat »2
Wedges ~ Kartoffelchips
Meni 2 - Risoleekartoffeln 2 Eier in SenfsoR3e AALcC, Reibekuchen ».at.c SpaghettiaALc

Spinatsof3e A-AL G 61,3

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose,
() Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit
Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Anstelle der Gemisebeilage kann auch ein Salat vom Buffet gewahlt werden; die detaillierte Kennzeichnung befindet sich auf dem Salatbuffet.

Die Kuche mdchte allen Essensteilnehmern die nétigen Informationen geben, damit Sie trotz einer Allergie mdglichst viele unserer Speisen genie3en kénnen. Entsprechend den gesetzlichen Bestimmungen benennen wir
alle kennzeichnungspflichtigen Allergene sowie Zusatzstoffe. Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Voraussetzungen kénnen wir nicht ausschlief3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren
von Allergenen enthalten. Bitte informieren Sie sich unter folgender Telefonnummer: 06195-677713 (in der Zeit von 09:00 bis 13:00 Uhr), sofern Sie hierzu Angaben benétigen, insbesondere hinsichtlich méglicher

Kreuzkontamination.

Anderungen vorbehalten




