() varisano

Catering & Service

Menuplan

Cafeteria Bad Soden

22.09.2025 - 26.09.2025

1. Woche Tagessuppe Vollkost Vegetarisch - Leichte Leichte Vollkost Tagesdessert
Vollkost
Gemlusebrihe mit Fischroulade A A1p.G.c1 Karotten- Hahnchenbrust
Montag Gemiise und Dillsof3e c.c: Blumenkohlauflauf A At.c. CurrysoRe .61 Tagesdessert
Sternchenﬂudeln A ALC I Rahmspinat G,G1 G'(il' L1 ce Zucchini
,G1 .
Kartoffeln Késesofe Gabelspaghetti A A
Kartoffeln
Spargelsuppe Putensteak Sojabolognese ! Gemiuseeintopf m. Rind
Dienstag Tomatensol3e Vollkorn Fusilli A A1 u. Reis! Tagesdessert
Kaisergemiise kl. Salat (Joghurtdr.) &.1.7 Roggenbrot A 42
Kartoffeln
Rinderkraftbrihe mit Gediinsteter Seelachs © Eieromelette ¢ ¢ 61 Schweinesteak (Tom.-
Mittwoch Gemiise und SchnittlauchsoRRe ¢.¢1 KrautersofRe ¢t Moz.) &.c.ct Tagesdessert
Backerbsen A ALc. Erbsen Rahmspinat ¢ ¢t Rosmarinsol3e
Reis Kartoffeln kl. Salat (Joghurtdr.) &.1.3
Kartoffeln
Brokkolisuppe KI. Hahnchenbrust Gefillte Paprika »-#s.¢.61, Rinderragout
Donnerstag RahmsoRe ¢ ¢t : Prinzessbohnen Tagesdessert
Karotten TomatensoRe Spatzle ALc
Kartoffelgratin ¢ ¢t Reis
Hahnerbrihe mit Backfisch A ALp Vegetarisches Schnitzel Rinderbraten
Freitag Gemuise und Reis'! KrautersoRe .6t A ALALC, 6. CL3 o PreiselbeersoRe Tagesdessert
Erbsen-Mohren Schnittlauchsof3e © Romanesco
Krauterreis Kaisergemuse Kartoffeln
Kartoffeln
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (A5) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (F) Soja und -erzeugnisse, (G) Milch
und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (1) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff

Ihr Kiichenteam wiinscht - Guten Appetit - Menuwunscherfassungszeiten: Mo - Sa von 08:00 bis 11:30 Uhr Anderungen vorbehalten

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlie3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten. Falls Sie weitergehende Informationen
zu allergenen Zutaten bendtigen, sprechen Sie bitte die Diatassistenz an.
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Catering & Service

Menuplan

Cafeteria Bad Soden

29.09.2025 - 03.10.2025

2. Woche Tagessuppe Vollkost Vegetarisch - Leichte Leichte Vollkost Tagesdessert
Vollkost
Rinderkraftbriihe mit Hahnchenbrust Blumenkohl- Rindergeschnetzeltes
Montag Gemiise und BratensoR3e Késemedaillon A A c.c1 Karotten Tagesdessert
Muschelnudeln A AL c.i Kaisergemiise Krautersol3e ¢ .c1 Fusilli »
Kartoffeln Zartweizen A AL
Kartoffelsuppe KI. Bratwurst vom Schwein . | Gemdusebolognese ' Gedilinsteter Seelachs P
Dienstag ! Gabelspaghetti A A Gemisesugo & 6! Tagesdessert
Senfsol3e ° kl. Salat (Krauterdr.) 1.t Basmatireis
Blumenkohl "a la 3.8
creme" 6.6l
Kartoffeln
Hihnerbriihe mit Fleischkase vom - | Gemuseeintopf m. Reis Hahnchenbrust
Mittwoch Gemuse und Schwein .27 ' Rosmarinsolie Tagesdessert
Sternchennudeln A A1 ¢! ZwiebelsoRe Roggenbrot A 42 Prinzessbohnen
Sauerkraut Petersilienkartoffeln
Kartoffelplree ¢t
Geflligelsuppe Schweineschnitzel~41 = | Eieromelette c.c.c1 Rindergulasch
Donnerstag Bratensol3e Krautersol3e ¢ ¢t kl. Salat (Krauterdr.) v 2. Tagesdessert
Kohlrabi "a la creme" ¢. Kaisergemiise e
et Sesamkartoffeln « Reis
Kartoffeln
Feiertag
Freitag
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (K)
Sesamsamen und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Farbstoff, (7) mit Phosphat, (8) geschwefelt

Ihr Kiichenteam wiinscht - Guten Appetit - Menuwunscherfassungszeiten: Mo - Sa von 08:00 bis 11:30 Uhr Anderungen vorbehalten

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlie3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten. Falls Sie weitergehende Informationen
zu allergenen Zutaten bendtigen, sprechen Sie bitte die Diatassistenz an.
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Cafeteria Bad Soden

06.10.2025 - 10.10.2025

3. Woche Tagessuppe Vollkost Vegetarisch - Leichte Leichte Vollkost Tagesdessert
Vollkost
Hahnerbrihe mit_ GerIIte_ Paprika - Gemiise Couscous A AL Putengeschnetzeltes
Montag Gemiise und Reis ' (Schwein/Rind) At c.c.61 Krauterquark ¢ ¢t Karotten- ) Tagesdessert
Tomatensol3e Blumenkohlgemuse
Kartoffeln Spétzle A aLc
Blumenkohlsuppe Rindergulasch Eieromelette c.c.c1 Gemuseeintopf
Dienstag Kaisergemuise Krautersol3e & ¢t /EHAlLJIhn/Gabelspaghetti) Tagesdessert
Spatzle A Avc Zucchini o
Kartoffeln Roggenbrot »
Gemisebrihe mit Kohlroulade (Schwein) ., | Vegetarisches Schnitzel Gebratenes
Mittwoch Gemise und & 6LI AALALCGCLS Seelachsfilet © Tagesdessert
Backerbsen A.at.c. Bratensol3e Currysol3e ¢.c1 KrautersofRe 6.6t
kl. Salat (Krauterdr.) &% Zucchini- Karotten
8 ) Paprikagemise Kartoffeln
KartOffelpUree GlL Krauterreis
Tomatensuppe Hahnchenbrust Kohlrabieintopf Rinderfrikadelle AAtc
Donnerstag RahmsoRe ¢.¢1 Roggenbrot A »2 Bratensol3e Tagesdessert
Zucchini Brokkoli
Reis Krauterkartoffeln
Rinderkraftbriihe mit Gedilnsteter Seelachs P Eieromelette c.c.c1 Schweinegulasch e
Freitag Gemiise und CurrysoRe 6.6t Rahmspinat ¢.c1 kl. Salat (Krauterdr.) - Tagesdessert
Sternchennudeln A4t ¢! Asiagemiise Kartoffelpiiree ¢ 58
Basmatireis Fusilli
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A4) Hafer und Hafererzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse,
(J) Senf und -erzeugnisse, (L) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Farbstoff, (8) geschwefelt

Ihr Kiichenteam wiinscht - Guten Appetit - Menuwunscherfassungszeiten: Mo - Sa von 08:00 bis 11:30 Uhr Anderungen vorbehalten

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlie3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten. Falls Sie weitergehende Informationen
zu allergenen Zutaten bendtigen, sprechen Sie bitte die Diatassistenz an.
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Cafeteria Bad Soden

13.10.2025 - 17.10.2025

4. Woche Tagessuppe Vollkost Vegetarisch - Leichte Leichte Vollkost Tagesdessert
Vollkost
Rinderkraftbriihe mit Hackfleischpfanne Kartoffel- Schweineriickensteak ¢ »»
Montag Gemuse und Reis' (Rind) Zucchinipfanne ¢ ¢ BratensoR3e Tagesdessert
kl. Salat (Krauterdr.) &% kl. Salat (Krauterdr.) &% Blumenkohl "a la
3,8 . 3,8 Cremeu G, Gl
Zartweizen A4t Petersilienkartoffeln
Pilzcremesuppe Gebratenes Gemiuseeintopf m. Fleischballchen vom "
Dienstag Seelachsfilet © Gabelspaghetti A1 Schwein ¢ h Tagesdessert
Krautersol3e ¢ ¢t Roggenbrot A A2 Tomatensol3e
Rahmspinat ¢.¢2 Brokkoli
Kartoffeln Reis
Hdhnerbrihe mit Schweinertickensteak ¢ =~ | Gemdusebolognese' Huhnerfrikassee ¢ ¢t
Mittwoch Gemuse und RosmarinsoRRe Gabelspaghetti » A1 kl. Salat (Krauterdr.) L= Tagesdessert
Muschelnudeln A As.c.1 Kaisergemiise kl. Salat (Joghurtdr.) 612 a8
Kartoffeln Reis
Spargelsuppe Rindergulasch Karotten- Hahnchenbrust
Donnerstag (I3<10hlrabi "ala creme" ¢ ELLiT?nkohlauflauf AALC, KasesoRe 6 61 Tagesdessert
) srlauch . Karotten
Spatzle AALc Barlauchsol3e ¢ Kartoffelpuree st
Kartoffeln
Gemisebrihe mit Rinderfrikadelle »Ai.c Gemuseteller Gedlnsteter Schellfisch
Freitag Gemiise und ZwiebelsoRe Krauterquark .6 ° Tagesdessert
Sternchennudeln A-ALc. Blumenkohl Kartoffeln Gemiisesugo & 6!
Kartoffe'pUree G1 kl Salat (JOghurtdr.) G113
Reis
(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (C) Eier und -erzeugnisse, (D) Fisch und -erzeugnisse, (G) Milch und -erzeugnisse, (G1) Laktose, (I) Sellerie und -erzeugnisse, (J) Senf und -erzeugnisse, (L)
Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Farbstoff, (8) geschwefelt

Ihr Kiichenteam wiinscht - Guten Appetit - Menuwunscherfassungszeiten: Mo - Sa von 08:00 bis 11:30 Uhr Anderungen vorbehalten

Trotz der gebotenen organisatorischen und technologischen Vorkehrungen kénnen wir nicht ausschlie3en, dass die von uns angebotenen Produkte Spuren von Allergenen enthalten. Falls Sie weitergehende Informationen
zu allergenen Zutaten bendtigen, sprechen Sie bitte die Diatassistenz an.



